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Wo sich die kleinen Gaste nicht langweilen

Café ,,Lunchbox” lockt Familien mit Spielbereich und Kuschelecke — ,Schmelztiegel” feiert 40. Geburtstag

ieses Café ist von A bis Z auf Kin-
Dder eingestellt: Es gibt eine
Kuschelecke mit Biichern zum (Vor-)
Lesen, eine Tafel-Wand zum Malen
mit Kreide, jede Menge Kinderstiihle,
auf der Karte sowohl einen Babyteller
(Banane, Avocado, Kise und Zwie-
back) als auch einen Kinderteller
(Apfel, Gurken, Karotten, Kise, Zwie-
back, beide fiir 4 Euro). Und es gibt
sie: ,The Box“. Einen drei mal drei
Meter groBlen Spielbereich mit jeder
Menge gutem Spielzeug und einer ver-
schlieBbaren Tur. Hifthoch ist die
Box, aullen herum befinden sich Sitz-
platze, an denen Mama und Papa
ihren Kaffee trinken und dabei die
Kleinen im Blick haben.

Und trotzdem: Chefin Laurie Bae
Matschol nennt ihre , Lunchbox‘
bewusst nicht ,Kinder-Café“. , Klar
sollen die Kinder Spafl haben. Aber
ich mochte, dass es den Eltern gutgeht
und dass sie ihr Vergniigen nicht hin-
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ter ihre Kinder zuriickstellen miis-
sen”, sagt die Mutter eines fiinfjéhri-
gen Sohnes. Deshalb gibt es ,,guten
Kaffee“, kostenloses Internet, keine
Treppen und verschluckbaren Klein-
teile, keine Deko, die kleine Hénde
herunterreiffen — und lecker-gesundes
Essen fiir die ganze Familie.

Die kleine, aber feine Speisekarte
umfasst zum Beispiel hausgemachtes
Misli (mit Joghurt und Beeren fiir 5
Euro), Zimttoast mit Apfeln (4 Euro),
Sandwiches mit Erdnussbutter und
Erdbeermarmelade (4 Euro) oder mit
Putenbrust, Pesto und Kése (6 Euro).
An der Theke gibt es taglich frischge-
backenen Kuchen und Cookies. ,Es
sind alles Mahlzeiten, die man in ame-
rikanischen Schiiler-Lunchboxen fin-
den wiirde“, sagt Laurie, die geblirti-
ge Amerikanerin mit koreanischen
Wurzeln.

Die Kuchen kommen mit moéglichst
wenig Zucker aus, die Sandwiches
werden mit Obst und Gemise ser-
viert. ,Ich bin kein health freak‘,
aber ich mochte, dass das Essen
gesund ist“, sagt die Chefin. Und sie
legt Wert auf lokale Lebensmittel:
Bier, Kaffee, Fleisch — alles kommt
aus der Region.

Geoffnet hat die ,,Lunchbox“ regu-
lar dienstags bis donnerstags, an den
Wochenenden gibt es Sonderaktionen
wie Familienbrunch oder eine koreani-
sche Nacht. Aullerdem ist die ,,Lunch-
box“ fiir Familienfeiern und Kinderge-
burtstage buchbar. Und an schoénen
Tagen macht man es sich in der neuen
Lounge mit Spielbereich im Garten
bequem. ANNIKA PEISSKER

The Lunchbox, Schnieglinger StraBe
108, Nurnberg, (0911) 56908125,
www.cafelunchbox.com - gedffnet
Dienstag bis Donnerstag 9 bis 18 Uhr —
Sonderaktionen werden Uber die Face-
book-Seite des Cafés angekundigt.

nd noch ein hiibsches kleines Café

haben wir besucht: Das , Caffé
Centrale” in der KarlstraBe gleich
beim Spielzeugmuseum. Das heif}it
seit kurzem ,,Caffé Centrale Constanti-
ne“. Hibsch und klein ist es geblie-
ben, aber Konstantinos Koligiotis hat
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Im Café ,Lunchbox” kommen junge Eltern auf ihre Kosten: Wahrend die Kleinen sich in der groBziigigen Spiel-Box vergnii-
gen — hier gezeigt von Wirtin Laurie Bae MatschoB3 mit Sohn Elliott — genieBen die GroBen Kaffee und Sandwiches.

die Bar von Diana Pensel iibernom-
men und ein wenig renoviert. Geblie-
ben sind die Schwarz-Weil-Fotografi-

Neuigkeiten aus den Weiten der Nirn-
berger Gastronomie kénnen Sie uns
an gastro@pressenetz.de mailen. Alle
Infos Uber Restaurants, Gasthofe,
Clubs, Bars und noch viel mehr finden
Sie unter www.nn.de/gastro und
www.facebook.com/AufgetischtNN

en von Triest und die wunderbare For-
nasetti-Tapete. Die neuen Designer-
Sitzgelegenheiten passen hervorra-
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gend ins Ambiente. Das italienische
Angebot hat sich bewé&hrt.

Es gibt also guten Espresso von
Hausbrandt (1,90 Euro), Tramezzini
(3,20 Euro), Siiles in Form von Coo-
kies und selbst gebackenem Kuchen.
Und auch ein kleines, italienisches
Frihstiick kann man natiirlich im
,Caffé Centrale Constantine“ genie-
Ben. kat

Caffé Centrale Constantine, Karlstra-
Be 16, Nurnberg. Téglich ab 9 Uhr.

D er ,,Schmelztiegel, Nirnbergs
altester Musik- und Partykeller in
der Altstadt mit Kultstatus, feiert am
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Klein, fein und renoviert — das ist das , Caffé Centrale Constantine” in der Karl-

straBe.

Fotos: Eduard Weigert

Donnerstag, 16. Juni, seinen 40.
Geburtstag. Rechtzeitig zum Jubila-
um wurde das denkmalgeschiitzte
Anwesen aus dem 15. Jahrhundert
vom Gewolbekeller bis zum Dachbo-
den renoviert, die Einrichtung neu
gestaltet und den Erfordernissen der
heutigen Zeit angepasst. Verantwort-
lich hierfiir war die Form & Farbe
Ehmann GmbH, Nordbayerns fiithren-
der Handwerksbetrieb fiir Restaurie-
rung und Kirchenmalerei (unter ande-
rem Opernhaus, Kaiserburg, Schoner
Brunnen, Historischer Rathaussaal,
Kunstvilla).

Mit zeitgemédfiem Design greift der
»Schmelztiegel“ den gegenwéirtigen
Trend der Craftbiere auf und bietet
tiber 50 Biere aus aller Welt sowie
Bierspezialitditen aus der eigenen
Hausbrauerei.

Mit Live Acts, DJ Tastings (mit Bier-
Sommelier und Whisky-Experte) und
Partyprogramm wird ab Mittwoch,
15. Juni, die Jubildumswoche einge-
lautet. Das genaue Programm ist kurz
vor dem Start der Jubildumswoche
auf www.schmelztiegel.com zu fin-
den.

Im ,,Schmelztiegel“ ist librigens seit
kurzem auch die — nach eigenen Anga-
ben - schnellste und innovativste
Zaptfanlage der Welt in Betrieb, die
erstmalig auf dem Frénkischen Bier-
fest zum Einsatz kam. Hier werden
die beiden nebeneinander aufgestell-
ten 0,4-Liter-Spezialgldser innerhalb
von nur jeweils drei Sekunden wahl-
weise mit dem Original Nirnberger
Rotbier, dem hellen Lagerbier oder —
ganz neu — dem 500 SL Jubildumsbier
(anlasslich des Jubildaums 500 Jahre
Reinheitsgebot) mit fiinf Flavourhop-
fen in den Aromen Stachelbeere und
Johannisbeere von unten befiillt. nn

Schmelztiegel, BergstraBe 21, Nirn-
berg. Tel. (0911) 203982. Mi. bis Do. 19
bis 2 Uhr, Fr./Sa. 19 bis 4 Uhr



